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DOGHE F

DESCRIZIONE
Le DOGHE F di rovere francese proveniente dalle principali foreste di Quercus sessilis. Il legno viene selezionato 
direttamente in foresta e controllato durante tutte le fasi di lavorazione per assicurare le migliori caratteristiche sensoriali, 
di omogeneità e ripetibilità qualitativa.
Le doghe sono progettate per l’invecchiamento in tino. Diffondono lentamente durante il mese un “ boisé” molto fine, 
fuso e armoniosamente integrato al vino.

CARATTERISTICHE
Le DOGHE F M-AROMA apporta complessità e struttura , conserva le caratteristiche dell’uva, effetto anti-riducente, 
protegge contro l’ossidazione, stabilizza e protegge il colore del vino. Aumenta la dolcezza, la struttura, la lunghezza 
e la rotondità. Aumenta l’equilibrio e la finezza. Apporta sensazioni di vaniglia, moka, pane tostato, cioccolato e note 
leggermente speziate.
Le DOGHE F M-STRUCTURE aiuta lo sviluppo della complessità, equilibrio e volume. Stabilizza il punto colora. Preserva i 
caratteri varietali con effetto anti riduttivi. Aiuta il processo di maturazione. Cresce la percezione della dolcezza, aumenta 
la sensazione di struttura, lunghezza e la rotondità, aumenta l’equilibrio e la finezza. Evidenzia le caratteristiche fruttate 
del vino e apporta sensazioni di cocco, vaniglia e leggera caramelizzazione.
Le DOGHE F + 3 INTENSE apporta complessità e struttura, conserva le caratteristiche dell’uva, effetto anti-riducente, 
protegge contro l’ossidazione, stabilizza e protegge il colore del vino. Apporta struttura, forza e lunghezza conferendo 
sensazioni spezie, fumo, pane tostato, cioccolato, caramello, moka.

DOSAGGIO CONSIGLIATO
1-4 doghe/hl.

TEMPI DI CONTATTO
3-6 mesi.

CONFEZIONE
Pacchi in alluminio alimentare da 30 pz.

Le DOGHE F M-AROMA, M-STRUCTURE e +3 INTENSE sono conformi al codice enologico internazionale.


