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FIXTAN RED

DESCRIZIONE
FIXTAN RED è un preparato liquido a base di tannini ellagici e condensati.
Preserva il patrimonio polifenolico stabilizzandone il colore, e migliora la struttura e la rotondità del vino. FIXTAN RED 
preserva gli aromi del mosto e contribuisce a stabilizzare il patrimonio polifenolico dell’uva.
Grazie al suo elevato potere antiossidante, agisce efficacemente nei mosti per la protezione del colore.
L’uso di FIXTAN RED sin dalle prime fasi di fermentazione favorisce un’ottima stabilizzazione della sostanza colorante, che 
altrimenti tende a combinarsi con molecole molto reattive e a precipitare facilmente.
Test condotti su vini rossi di qualità hanno evidenziato l’incidenza sulla protezione degli antociani da parte di FIXTAN RED.
 
 
COMPOSIZIONE
Tannini ellagici e condensati, stabilizzati con SO2. 
 
 
IMPIEGO
FIXTAN RED è indicato per esaltare il profilo aromatico e polifenolico dei vini rossi.
L’uso di FIXTAN RED in fermentazione e in particolare durante la svinatura, migliora la stabilità e permette di esaltare la 
struttura e la rotondità in bocca del vino, ottenendo vini di grande spessore, condizioni ottimali per l’affinamento in legno 
e una micro-ossigenazione specifica.

MODALITÀ D’USO
FIXTAN RED si utilizza aggiunto direttamente al mosto o al vino.

DOSI DI IMPIEGO 
10 - 40 g/hl sul mosto in fermentazione o in svinatura

CONFEZIONI
Da 1 Kg, da 25 Kg e da 1000 Kg

CONSERVAZIONE
Confezione chiusa: conservare in luogo fresco (temperatura inferiore a 25°C), asciutto, ventilato e privo di odori. Il prodot-
to mantiene integre le proprie caratteristiche per almeno 24 mesi dalla data di produzione.
Confezione aperta: richiuderla accuratamente e conservarla in un luogo fresco (temperatura inferiore a 15°C), asciutto e 
ventilato. Utilizzare il prodotto in tempi brevi. 
 

PERICOLOSITÀ
Questo prodotto deve essere immagazzinato, manipolato ed usato in accordo con idonee pratiche di igiene industriale ed 
in conformità alla legislazione vigente. Prodotto per uso alimentare ed enologico, ad esclusivo uso professionale.


